
C O M P L È T E M E N T

1 0 0 %
Q U É B É C O I S

OFFERT POUR UN TEMPS TRÈS

LIMITÉ



C A N A P É
–

TARTARE DE THON 48 $
Vendus à la douzaine (min. 3 douzaines)
–
Tartare de thon, émulsion à la lime   
et oignons verts, croquant de sésame
 

A T L A N T I C A  G 5
d e  l a  m e r  à  v o t r e  é v é n e m e n t  

« Une aventure de pêche unique! »

Réalisation
Senseï Media

Heinrich
Meesen

Francis
Lévesque

Guillaume
Dumas

C O M P L È T E M E N T  T H O N C O M P L É M E N T  M E N U  B A N Q U E T

COMPLÉMENT

À  l a  SECT ION

RÉCEPT IONS

MENU BANQUET

Prix indiqués par personne sauf indication contraire.  Frais de service 11 %, frais d’administration 5 %, taxes en sus.

OPTION
station interactive

Cuisinier sur place et
présentation de la vidéo Atlantica G5

 « De la mer à votre événement »
 

Ajoutez 2 $ / pers. 

OFFERT POUR
UN TEMPS
TRÈS LIMITÉ!



DUO THON
–
Duo de thon otoro et bœuf Wagyu, poêlée 
de champignons de shiitake et King eryngii,  
purée d'edamames et mirin, réduction au 
whisky japonais, légumes de saison

Offert en 3 services 60 $
Entrée, plat principal et dessert

Offert en 4 services 70 $
Entrée, potage, plat principal et dessert
 

C O M P L È T E M E N T  T H O N C O M P L É M E N T  M E N U  B A N Q U E T

COMPLÉMENT

À  l a  SECT ION

D ÎNER

À  L A  CARTE

MENU BANQUET

Minimum 50 personnes

Prix indiqués par personne sauf indication contraire.  Frais de service 11 %, frais d’administration 5 %, taxes en sus.
* Écran, projecteur et système de son en sus.

E N T R É E S  
–

P L A T  P R I N C I P A L
–

TATAKI DE THON supp. 5 $
–
Tataki de thon mariné au poivre des dunes, 
coulis d'argousier,  salade de céleri-rave 
et algues de la Côte-Nord, émulsion 
de raifort et pousses d'oseille sanguine

OTORO GRILLÉ supp. 10 $
–
Cube d'otoro grillé, caramel de soya épicé, 
salade de concombre glacée et radis 
valentin, vinaigrette de wasabi, pousses 
de coriandre 

OFFERT POUR
UN TEMPS
TRÈS LIMITÉ!

Incluant
la présentation de

la vidéo Atlantica G5
« De la mer à votre

événement »*


