POUR
DEUX

GeorceV
LE TRAITEUR 6

e Huitres, fondue de poireaux, émulsion au
bacon de mer

e Bonbon de carré d’agneau, mayonnaise
dijonnaise aux fines herbes

» Végeétarien : pate a choux salé, farci de
créeme de betterave et raifort

De la mer : queue de homard confite au
beurre a la fleur d'ail, crémeux d'oursins,
salade d’endives et d’oranges, huile verte a la
salicorne, croustilles de riz

ou
De la terre : carpaccio et mi-cuit de boeuf
Waygu, noix torréfiées, sauce dissociée a la
moutarde de Dijon, huile d'olive aux fines
herbes, salade d'artichauts grillés

ou
Vegétarien : guacamole maison, sauté de
mais cajun, ragodt de légumineuses, crumble
de polenta

REPAS GASTRONOMIQUE
POUR DEUX

149

Pour 2 personnes

Taxes incluses,
si applicables.

Duo de filet de veau et son ris de veau
fondant, rago(t de morilles en crolte
feuilletée, sauce forestiere, Spatzle maison

ou
Vivaneau et crevettes blanches poélées sur lit
de julienne de légumes, beurre d’estragon et
persil, échalotes, tomates, capres et vin blanc
en papillote, duo de riz aux poivrons grillés

ou
Végétarien : risotto au chou-fleur et
romanesco, morceaux de noix de Grenoble
grillées, huile de persil

Les Deux Coeurs : mousse au chocolat blanc
infusée aux feves tonka, mousse au chocolat
au lait Don de Dieu, croustillant au chocolat
noir Ludovica et les coeurs coulants ;
framboise et hibiscus, et caramel salé

Chocolat maison



